12. Zrno uljarica i sporedni proizvodi
prerade zrna uljarica

U zadovoljenju potreba domacih Zivotinja, od znacaja je i zrno biljaka uljarica i

sporedni proizvodi industrije ulja.

e Na prvom mestu su soja i uljana repica i to je sasvim opravdano, ako se pode od
¢injenice da su pored visokog sadrzaja ulja, bogate i u proteinima visoke bioloske
vrednosti.

e Soja je po znacaju ispred uljane repice.

« U zavisnosti od botanickih specifi¢nosti hraniva iz ove grupe koriste se u ishrani
stoke kao punomasno zrno i/ili kao sporedni proizvodi industrije ulja (saCme,
pogace i ljuske).

e Proces izdvajanja ulja moze da bude fizic¢ki, hemijski ili kombinovani.

« Fizicko izdvajanje ulja podrazumeva dejstvo mehanickog pritiska na zrno uljarica,
sa ili bez hidrotermickog delovanija.

« Na ovaj nacin dobijaju se pogace, dok su sa¢me sporedni proizvod hemijske

ekstrakcije ulja.

12.1. Soja

U ishrani prezivara se moze koristiti sirovo zrno soje, ali se za neprezivare

preporucuje da bude termicki tretirano zbog prisustva tripsin inhibitora.

e Mehanickom i/ili hidrotermickom ekstrakcijom ulja iz soje, dobija se pogaca koja
se odlikuje nizim sadrzajem ulja, u poredenju sa celim zrnom.

« Ukoliko je ekstrakcija ulja obavljena hidrotermickim postupkom onda se povecéava
procenat nerazgradivih proteina, Sto je u ishrani prezivara od ogromnog znacaja.

e U pripremnim procesima, koji prethode ekstrakciji ulja iz zrna, u jednoj fazi

odvaja se i ljuska zrna, koja takode prestavlja znacajan proizvod u ishrani

prezivara, i ima veliki znacaj, narocito u uslovima deficita vlakana u obroku.

Sojini proteini su visoke bioloSke vrednosti.

Po sadrzaju lizina se priblizavaju hranivima Zivotinjskog porekla.

Medutim, za soju je karakteristi¢an relativno nizak sadrzaj metionina.

Jedan od sporednih proizvoda industrije ulja, u postupku obrade soje, su sojine

ljuspice.

e Sadrze 12-51% proteina, ali ih visok sadrzaj vlakana Cini pogodnijim hranivom za

ishranu prezivara.

U ishrani neprezivara, moguc¢nost upotrebe je ogranicena ali ne i isklju¢ena.

U obroke svinja u porastu i tovu mogu da se ukljuce u koli¢ini do 15%.

12.2. Uljana repica

U upotrebi uljane repice u ishrani domacih Zivotinja, ranije je postojao problem

visokog sadrzaja nekih antinutritivnih materija (glikozinolata), ali savremene

sorte se odlikuju niskim sadrzajem istih.

e Zato je za preporuku da se uljana repica pre svega koristi u ishrani prezivara.

« Dodatni razlog je i relativno visok sadrzaj celuloze.

« U svakom slucaju za preporuku je da su pogace i sacme uljane repice termicki
tretirane.

e S obzirom na hranljivu vrednost, pogace i sa¢me uljane repice se nalaze izmedu

slicnih proizvoda na bazi soje i suncokreta.



U ishrani svinja u porastu i tovu, sa¢ma uljane repice se u obroke ukljucuje u

koli¢ini do 6%, odnosno do 4% u obroke prasadi.

« U savremenim sortama uljane repice sadrzaj Stetnih materija, kao sto je eruka
kiselina i goitrogene materije, je snizen do te mere da mogu da se koriste i u
ishrani zivine.

e Sadrzaj goitrogenih materija je nivou ispod 20 ug/g, i vrlo Cesto se u praksi srecu
kao “sorte sa duplom nulom”.

e Medutim, kao problem ostaje relativno visok sadrzaj sinapina koji moze da uslovi
karakteristi¢an riblji miris i ukus jaja, narocito u slucaju hibrida kokosaka koji
nose jaja smede boje ljuske.

« U ishrani ostalih vrsta i kategorija Zivine proizvodi na bazi uljane repice mogu da

se uklju¢e u smese koncentrata u koli¢ini ispod 8%.

12.3. Suncokret

« Uglavnom se u ishrani domacih zivotinja koriste sacme i pogace, s tim da je ovo
drugo resenje prihvatljivo za organsku poljoprivredu.

« U ishrani prezivara, retko se koristi celo zrno, i u tom slucaju je prevashodno
izvor energije, a tek potom proteina.

« Razlog je visok sadrzaj ulja u zrnu.

« U svakom slucaju, za zrno suncokreta i proizvode na bazi njega, karakteristi¢an
je deficit lizina.

e Zato je dobro da se u obrocima kombinuju proizvodi na bazi soje i suncokreta.

12.4. Pamuk

o Pamuk nije samo uljarica nego je i tekstilna biljka.

« lako nije od velikog znac¢aja u nasoj zemlji, u nekim balkanskim zemljama ima
daleko vedi znacaj.

e Nakon izdvajanja vlakana, zrno se koristi za dobijanje ulja, i kao sporedni
proizvodi dobijaju se pogace ili sacme.

« Ima i slucajeva da se celo zrno, nakon izdvajanja tekstilnih vlakana, koristi u
ishrani prezivara a narocito goveda.

« Ovakvo hranivo jako je znacajno u ishrani visokoproizvodnih mlecnih grla.

e Odlikuje se relativno visokim sadrzajem proteina, a visok sadrzaj ulja je faktor
visoke energetske vrednosti.

« I nakon odstranjivanja tekstilnih vlakana, na zrnu zaostaje jedna koli¢ina vlakana
visoke svarljivosti.

e Zbog toga ovo hranivo ima osobine i kabastih i koncentrovanih hraniva.

« Kao kabasto hranivo, odreduje ga visok sadrzaj vlakana, a zahvaljujuéi visokom
sadrzaju proteina i energije, definiSe se i kao koncentrovano hranivo.

12.5. Lan

e Lan je takode tekstilna kultura, ali se koristi i za dobijanje ulja.

« U ishrani domacih Zivotinja, koristi se seme, pogace i satme lana.

e Potapanjem lana u vrucu vodu, u koli¢ini od 1 kg na 10 litara vode, oslobadaju se
sluzaste materije, veoma guste i viskozne, koje u organima za varenje deluju
povoljno u kontekstu smirenja zapaljenskih procesa.

e Procedena mlaka voda, nakon potapanja lana, moze da se koristi kao pomocno
sredstvo u ublazavanju posledica ovakvih poremecaja kod teladi.

e Pored toga, lan ima i laksativno dejstvo, pa je preporucljiv za obroke
visokogravidnih Zivotinja.



Vec nakon perioda ishrane lanom od desetak dana, uoCava se karakteristi¢no
intenzivniji sjaj dlake.

Zato se koristi u ishrani Zivotinja koje se pripremaju za izlozbe, sajmove i
prodaju.

U obroke se ukljucuje u kolic¢ini do 8% suve materije.

Vece koli¢ine mogu nepovoljno da uti¢u na kvalitet mesa i slanine.

U poslednje vreme upotrebi lana u ishrani zivine poklanja se sve veéa paznja, kao
izvoru linolenske kiseline, koja uz svoje desaturacione proizvode ima pozitivan
zdravstveni uticaj na humanu populaciju, kao krajnjeg konzumenta proizvoda
Zivinarstva, bilo da je re¢ o jajima ili mesu brojlera.

U ishranu Zivine mora da se uvodi postupno, uz postepeno povecanje uceséa u
smesama, i to u pocetku sa 4-6%, do maksimalnih 8-10%.

Pri tome potencijalno ogranic¢enje u upotrebi je sklonost ka uzegnudu i prisustvo
odredenih antinutritivnih materija, ali to ne predstavlja veci problem ukoliko se
ukljucuje u smese u skladu sa preporukama, i ukoliko je seme lana podvrgnuto
adekvatnom termickom tretmanu.

12.6. Ostali proizvodi industrije ulja

Ima i drugih uljanih pogaca koje imaju znacaj u ishrani domacih Zivotinja, a tu se
pre svega misli na susam, mezokarp ploda uljanih palmi i pogace semena
bundeve.

Takode, i pogaca masline ima znacaja u ishrani domacih Zivotinja, pa cak i celi
plod.

Sva ulja, dobijena u procesu mehanicke i/ili hidrotermicke ekstrakcije, mogu se
koristiti u ishrani domacih Zivotinja, u organskoj poljoprivredi.

Iako nisu prevashodno znacajni kao sirovine za industriju ulja, ponekada se na
trziStu mogu nabaviti pogace oraha, lesSnika ili kakao pogace.

I u ovom slucaju, ako ekstrakcija ulja nije obavljena hemijskim putem, mogu se
koristiti u ishrani domacih zivotinja u organskoj poljoprivredi.

Takode, i ljuske koje se dobijaju u procesu prerade zrna biljke kakao se mogu
koristiti u ishrani domacih zivotinja.



