
HACCP plan 

Korak 2 



Definisanje polaznih elemenata značajnih 
za uspostavljanje ciljeva i zahteva HACCP 

plana 

• Procesi u kompaniji. 

• Grupe i vrste proizvoda. 

• Proizvodni procesi (linije). 

• Opasnosti (hazardi i rizici). 

• Početak i kraj primene HACCP plana. 



Procesi u kompaniji 

Upravljački (menadžerski)  
 Odgovorno je najviše rukovodstvo. 

o Definisanje i sprovođenje politike i ciljeva 
bezbednosti proizvoda. 

o Planiranje i obezbeđenje resursa 
(uključujudi sve vrste i nivoe obuka). 

o Dokumentovanost i preispitivanje 
efikasnosti i efektivnosti sistema upravljanja 
bezbednošdu proizvoda. 

o Generisanje stalnog razvoja i unapređenja 
performansi sistema. 

Osnovni ili glavni procesi  
 Odgovoran je rukovodilac proizvodnje i svi 

zaposleni. 
o To su proizvodni procesi npr. u fabrici 

stočne hrane 
o Mogu biti podeljeni na podprocese npr. 

krmne smeše za svinje, goveda,... 

Procesi podrške ili logistike  
 Odgovorni su rukovodioci odgovarajudih službi 

odnosno svi zaposleni u njima. 
o Tehničko održavanje. 
o Laboratorije. 
o Komercijlna i finansijska služba. 
o Knjigovdstvo i računovodstvo. 
o Transportna služba. 
o Opšti i pravni poslovi. 
o Sektor za ljudske resurse (kadrovska 

služba). 

Procesi spoljnog porekla („outsources“)  
 Odgovorni su eksterni izvođači. 

o Laboratorije. 
o Transport. 
o Kontrola kvaliteta vode. 
o Sanitarni pregledi zaposlenih. 
o DDD. 
o IT. 
o Istraživanje i razvoj. 
o Remont opreme. 
o Ketering. 
o Fizičko obezbeđenje. 



Grupe i vrste proizvoda 

• U slučaju vedeg broja proizvoda odnosno vrsta 
proizvoda nede biti dovoljan jedan HACCP plan 
odnosno sistem. 



Proizvodni procesi (linije) 

• Ponekada su potrebani posebni HACCP 
planovi za pojedine prozivodne linije, odnosno 
grupe faza prozvodnje u pojedinim linijama, u 
zavisnosti od kompleksnosti proizvodnje. 



Opasnosti (hazardi i rizici) 

• Načelno fokus treba da bude na hazadrima 
biološke, hemijske i fizičke prirode. 

• Mogude je obuhvatit i druge parametre po 
potrebi npr. informatički hazardi. 

 



Početak i kraj primene HACCP plana 

• U vedini situacija primena počinje prijemom 
sirovina. 

• Završava se transportom, isporukom ili 
oročenim rokom upotrebe. 



*** 


